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Ladarrera fàbrica
d’artistesdelPoblenou
resisteixunanymés
L’Escocesaesmantindràamb15creadors iunanau.L’Ajuntament
es compromet a restaurar-la. Celebren un festival fins divendres
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En uns mesos i d’una mano-
tada han aconseguit fer desa-
parèixer els pocs centres i
fàbriques de creació artís-
tica que han fet bullir la cul-
tura independent barceloni-
na els darrers anys. Primer
van ser Can Saladrigas, Can
Ricart i El Caminal. Ara, l’Es-
cocesa resistirà un any més;
això sí, amb una tercera part
d’artistes i amb una cinque-
na part de l’espai disponible.

Es tracta d’un complex de
naus fabrils al Poblenou, uns
7.500 m2 distribuïts en tallers,
sales de creació i, fins i tot, au-
les de teatre, que durant nou
anys han acollit prop de 200

pintors, actors, performers i
artesans que pagaven un llo-
guer a la immobiliària pro-
pietària. En una de les naus
s’hi construiran lofts de luxe.

Festival i comiat
A partir del dia 28 i fins al de-
sembre del 2008, l’Escocesa
es quedarà amb una sola
nau, la K, de dues plantes i

uns 1.000 m2. Passat aquest
període, l’Ajuntament de
Barcelona s’ha compromès a
reformar la nau i ha encarre-
gat el projecte a l’arquitecta
Benedetta Tagliabue.

Elrequerimentpermarxar
elshaarribatmentrecelebren
el1erFestivald’Idees,ambta-
llers i actuacions, que s’allar-
garà fins aquest divendres.

SEGUNDOS

Según el responsable
del área de Acció So-
cial del Ajuntament,
Ricard Gomà,el 12 %
de los ciudadanos de
Barcelona viven en
situación de pobreza
y otro 6% se encuen-
tra en vulnerabili-
dad. Gomà recuerda
que, para considerar
oficialmente que al-
guien vive en la po-
breza,su renta media
ha de estar por deba-
jo del 50% de la renta
media de la pobla-
ción, una realidad
que afecta a 180.000
barceloneses.

Lapobreza
afectaal 12
porciento
de laciudad

Juicio a Javier
De la Rosa
La Audiencia de Bar-
celona juzga desde
hoy al empresario ca-
talán Javier De la Ro-
sa por la descapitali-
zación de la empresa
Gran Tibidabo para
su propio beneficio.
El juicio tiene lugar 13
años después de pre-
sentarse la querella.

El trasladodel
cuartel de St. Boi
El president de la Ge-
neralitat, José Monti-
lla, acuerda hoy con el
ministro de Defensa,
José Antonio Alonso,
el traslado del cuar-
tel de Sant Boi de Llo-
bregat fuera del nú-
cleo urbano.

Congreso
Evangélico
ElVII Congreso Evan-
gélico Español se
clausuró ayer en Bar-
celona con una lla-
mada «a la neutrali-
dad religiosa» por
parte de los poderes
públicos.

«Estàsveient les restesdelnaufragi»
Aplegatsa l’AssociacióEMA,elsartistesquefinsarahancompar-
tit idees i inquietudsa la fàbricade l’Escocesa,hanpresentatuna
proposta a l’Ajuntament que inclou l’autogestió del recinte. De-
manen que se’ls faciliti un espai alternatiu durant els tres anys
d’obres. «Estàs veient les restes del naufragi», exposavamen-
tre recollia el que queda del seu taller el pintor Carlos Boxó.
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Esteban Montero tiene
olfatocomercial.Lleva

algo más de 10 años en el
mercado de Sants y ya ha
triplicadoelnegociodele-
gumbrescocidas.Ynosó-
lo eso. En la parada, Mon-
tero encontró el amor: su
mujer, Susana.

«Siempre he estado
aquí», sentencia Esteban
cuando se le pregunta
cuánto tiempo lleva en el
mercado de Sants. Desde
pequeñoayudabaasupa-
dreconlascámaras,delas
que era el encargado.

Estuvo tres años vendien-
do legumbres cocidas en
un establecimiento de la
carretera de Sants y en
1996 adquirió la parada,
quesededicabaalmismo
tipo de venta. En ella tra-
bajaba la que hoy es su
mujer, Susana, de la que
Estebanbromeadiciendo
que «venía en el pack».

Montero ha ido agran-
dando el negocio. Hoy es
propietario de un gran lo-
cal (ocupa el espacio de
seis paradas) donde, ade-
más de legumbre cocida,
el protagonista es el plato
cocinado.Paraello,dispo-
nen de un obrador don-
de los viernes y sábados

hacen «más de 100 pla-
tos». La ampliación de la
oferta responde a la vo-
luntad de adaptarse a los
cambios. Su jornada em-
pieza a las 2 de la madru-
gada. Sus siestas de la tar-
de «no son precisamente
de media hora», bromea.

Elmercado, como el resto
de comercio de la zona,
sufre las obras del AVE.
Peromásalládeestacues-
tión,Monteroreclamapa-
ra el mercado una «refor-
ma absoluta». Para él, la
lista sería inacabable. Pa-
ra empezar, sugiere insta-
lar aire acondicionado,
calefacción y mejorar la
accesibilidad. L. FERRO
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Esteban Montero
LEGUMBRESCOCIDASYPLATOSPREPARADOS

ENELMERCADODESANTS

‘MONGETESDELGANXET’
CONALMEJAS

INGREDIENTES �1kgde
mongetesdelganxetcocidas
�1/2kgdealmejas�2dientes
deajoa láminas�perejil�20
gravellanas tostadas�20gr
piñones� vinoblanco �aceite
deoliva�Caldode las judías.

ELABORACIÓN �Lavar las
almejasyponerenaguaysal
paraquesuelten la tierra�

Hacer lapicada�Abrir las
almejasal vapor, colarelagua
yreservar�Dorar losajos,
añadir lapicada,el aguade
lasalmejasyel caldo�Añadir
las judíasy lasalmejas.

CUINA DE MERCAT (XX)
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Els artistes Joan-Marc Batlle,Paul Daly i Juan Francisco Segura, als estudis de l’Escocesa. MIQUEL TAVERNA


